
 

 

 

 

 

Sehr geehrte Gäste, 

 

wir möchten Sie zu unserem Pfingstbrunch 2026 herzlich 

willkommen heißen.  

 

Falls Sie besondere Wünsche haben, sprechen Sie bitte 

unser Serviceteam an. 

Das Team des Restaurant Schwarzenbruch wünscht 

Ihnen einen guten Appetit. 

 

 

 

 

Ihre Familie van Zijp  

 

 

 

 

Eierspeisen direkt aus der Küche  

 

Egg Benedikt (auch vegetarisch) 

Omelette wahlweise auch mit Trüffel 

Rühreier mit Büsumer Krabben 

French Toast mit Zimt/ Zucker 

Ei im Napf/ Käsekrem 

 

(Bitte am Tisch bestellen) 

 

 

 

 

Vorspeisen 

Caprese mal Anders/ Büffelmozzarella/ Erdbeeren 

Krabben-Cocktail im Gläschen/ Mango 

Rauchforelle/ Olivenöl/ Sahnemeerrettich 

Lachs Bellevue 

Wrap mit Pastrami/ Eisberg/ Guacamole  

Mariniertes Gemüse/ Ziegenkäse/ Rucola 

Spargel-Schinkenröllchen/ Gefüllte Eier 

 

Süppchen 

Französische Zwiebelsuppe/ Käsecroutons 

 

Hauptgerichte aus den afrikanischen Kupferbecken 

Argentinisches Roastbeef – am Büffet tranchiert – 

Pfefferrahm/ Schalotten-Glace 

Edelfische/ warmes Hausdressing/ Tomaten/ Kapern 

Kartoffelgratin 

Heimischer Spargel/ Holländische Soße 

Pasta-Station mit 2erlei Soßen/ Grana Padano 

 

Süßes 

Creme Brûlée Tonkabohne/ Karamell 

Westfälische Stippmilch/ Vanille Quark mit Rahm/ Minze 

Marktfrische Beerenauswahl 

Herren Krem/ Übersee Rum/ Schokoladensplitter 

Eis Truhe – Vanille-Krem Eis und Hausgemachtes Sorbet 

 

Brunch Preis pro Person: 69€ 

Im Preis ist ein Willkommens-Gläschen Crémant  

oder alkoholfreier Frucht-Secco enthalten. 

 
Kinder bis 12 Jahre ½ Preis 

Kinder bis 5 Jahre ohne Berechnung 

 


