Sehr geehrte Gdaste,

wir méchten Sie zu Inrem Candle-Light Dinner herzlich
willkommen heiBen.

Es heiBt: ,Liebe geht durch den Magen!*
FUr das besondere Geschmackserlebnis sorgen wir.
NatUrlich halten wir auch eine vegetarische Alternative bereit!

Wenn Sie besondere Winsche haben, sprechen Sie bitte unser
Serviceteam an.

Das Team des Restaurant Schwarzenbruch winscht Ihnen
einen romantischen Abend und guten Appetit.
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Unser aktuelles Candle-Light Mendu:

Gebratener Ziegenkd&se/ Walnuss-Rosmarin Streusel
Wildkrauter

k3kk

Nicht in Vergessenheit geraten - der Winterspargel

Rahmsuppe von Schwarzwurzeln/ Zimt-Zucker
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Hummer Thermidor/ sous vide/ Junger-Spinat
mit holl&ndischer SoBe Uberbacken
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Wahlen Sie Ihr Hauptgericht:

Winterkabeljau/ pochiert im Safran-Sud/ eigene SoBe
Rote Bete/ Brokkoli/ Kartoffel

oder

Surf n” Turf - Schwarzenbruch Style -

Tournedo vom argentinischen Premium Beef/ Portwein Glace
Jakobsmuschel/ Riesling-Schdumchen

Brokkoli/ Kartoffel
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SUBes - nicht nur fur Verliebte, aber fur warme Herzen!
Vanillekremeis/ warme SchokoladensoBe/ Mandeln/ Baiser

Unser Winter Spezial-Preis:
Alle 5 Gange: 85€
Nur 4 Gange: 65€ (ohne Hummer)



